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Aux allures de
buffet d’antan, le
grazing est la
formule parfaite
pour un repas
délicieux,
généreux et
décontracter !
Existe également
en box livrée !

A partir de 26€
par personne.

La convivialité du
repas familial du
dimanche pour
votre mariage !
Partagez, goltez,

dégustez,
resservez vous de
I’entrée au
dessert !

A partir de 28€
par personne.

Elégance,
raffinement et
gourmandise !

De 6 a 20 pieces,
nos créations vous
régaleront de
I’entrée au
dessert ou juste
en apéritif !

A partir de 10€
par personne.

La formule
parfaite pour un
lendemain de
mariage réussi.
Régalez vous avec
nos préparations
succulentes
salées et sucrées !
Existe également
en box livrée.

A partir de 2O€LJMPRO

par personne.
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Planche de tartinades, crudités et leurs dip’s

Terrine de fromage frais aux fruits secs

Cassolette de porc au caramel %@fj SMC}"éS

Tourte savoyarde

Velouté de potimarron aux chataignes Cake butternut, miel et amandes
Tacos végétarien Marbré Napolitain
Focaccia garnie aux champignons Fruits frais
Planche de charcuteries et fromages Auvergne Rhéne -Alpes Tarte facon créeme brilée

Kouing Amann au Saint Marcellin

Pain Bio de [.’Atelier du Levain
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Effiloché d’échine de porc mijotée 5 heures, riz iGP Camargue et son flan de légumes
de saison
Boeuf Bourguigon, écrasé de pomme de terre a I’huile d’olive et son flan de légumes

de saison

Ballotine de filet de poulet Label Rouge, palet de patate douce et son flan de 1égumes

de saison
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Chili sin carne aux légumes de saison et son riz IGP Camargue (Veggie)
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Mini Bagel au fromage de chevre et confiture d’oignons
Chou a la creme de Roquefort et Poire
Cookie emmental et éclats de noisette
Kouign Amann au St Marcellin
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Tartelette de potimarron, grana padano et graines de courge
Tatin forestiere

Mini Croq’ a I'indienne

Crumble oignons, échalotes et chataignes

Mini burger veggie

Rouleau croustillant aux legumes d’hiver
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Macaron au canard fumé et confit de figue
Cannelé de pot-au-feu

Cheesecake citronné a la truite fumé

Sucette savoyarde (pomme de terre, reblochon,
poudre de lard)

Tortilla sarladaise

Sacrée

Financier coco

Pistachio Lover : brownie chocolat blanc
crémeux pistache

Dome Pamplemousse au coeur de marron
Tarte tout choco et grue de cacao
Carré vanille et pain d’épices L’JMPf{O
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Oeufs brouillés, lard grillé et

pommes de terre sautées

Plateau de charcuterie de fromage

de nos producteurs

Pancakes

Cake marbré

Crumble de fruits de saison
Granola a composer
Cinnamonn roll a partager
Assortiment de pain Bio tranché
Beurre, confiture et tartinades
Corbeille de fruits frais

Boissons chaudes
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Vous souhaitez une piece montée, un wedding cake ou
tout autre fantaisie pour surprendre vos convives et
terminer votre repas en beauté !

Nous vous proposons une prestation gourmande et sur
mesure.
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Limonade, bissap, thé ou infusion “maison”, cocktail avec alcool

Bois OW

Mojito aux framboises, cocktail de L’Impro (liqueur de sureau, crémant, menthe),

sangria aux fruits de saison, framboisine, biéres artisanales, vin Bio et local ...

Poiemg. 4

Bouteilles d’eau consignées, jus de fruits locaux...

Boigoy;

Café américain, expresso, sélection de thé...
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Bar a raclette
Truite Gravlax maison
Plancha charolaise
Bar a hotdog
Atelier popcorn
Bar a crépes, pancakes, gaufres
Fontaine de chocolat
Bar a bonbons
Atelier pate a tartiner
Atelier cuisine/patisserie

Atelier mixologie
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Surprenez vos convives avec une proposition hors norme en privatisant

notre foodtruck.

Nous vous proposons dittérentes formules adaptées a vos besoins et
votre environnement.
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limpro.gourmande@gmail.com

06.19.44.50.39
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